PLATS BRASSZRIZ

SALADE ENTREE

SANCY 5 1590 € 990 € ROGNONS DE VEAU 5 1390 €
Salade, oignon rouge: pommes de terre, poitrine grillée, Sauce moutarde
Saint-Nectaire pane,toasts bleu TARTARE DE BCEUF 1690 €
GLOBE = 1490 € 950 € et ses condiments
Salade, noi%, lardons, Cantal, jambon sec, ceuf poché BAVETTE (250 g environ) A 1590 €
BERGERE = 1590 € 990 € Sauce au choix (oleu / poivre / ¢chalote)
Salade, chevre pané, chévre en feuille de brick, ceuf dur ENTREC()TE _451 2100 €
jambon d Auvergne Sauce au choix (bleu / poivre | échalote)
£ A . .
CESAR "= 1s90€  990€ pIED DE COCHON DESOSSE 1590 € — —
Salade, poulet mariné, croitons, oignon, poivron: parmesan AU SAlNT-NECTAIRE ET ALIGOT A
A " — —
CESARVEGE ™= 1s90€  990%€ ESCALOPE DEVEAU MILANAISE = 1850 €

Salade, tomates, spécia\ité\/egan de soja, croditons, parmesan , , , R
Les plats sont accompagnes au choix de frites fraiches,

de tomates provenga\es ou d'un écrasé de pommes de terre.
Nos viandes sont dorigine France.

EUFS MAYONNAISE 5 590 €
(Eufs durs servis avec payonnaise moutarde a ['ancienne

DU LUNDI AU V,EN,DREDl UNIQUEMENT LE MIDI
HORS JOURS FERIES

FILET DE POULET A 1700 €
SAUCE TROMPETTE DE LA MORT =

TERRINE JAMBON PERSILLE & 700 €

C(GH & CHIPS o0e DESSERTS PATISSIERS
| & FROMAGES

AN
OMELETTE AUX CHAMPIGNONS = 11,00 € B s
COUPZS GLACZES

PLANCHE CHARCUTER\E ET FROMAGE & 1800€

A partager: jambon planc, jambon d'Auvergne, saucisson,
jambon persillé, fromage d' Auvergne

OMELETTE AUVERGNATE e 1100 €
Saint—Nectaire

FOCACCIA & 1000 €

Tapenade, anchois, créme de poivrons DESSERT DU JOUR 490 €

C o €
e s _ - oottt
— mmm DBIERES CHOCOLAT LIEGEOIS 700 € TARTELETTE 490€
p‘ZZAS - V e BR ASSER‘E Glace chocolat, glace vanille, sauce chocolat, chantilly Aux fruits de saison

CAFE LIEGEOIS 700 € PANNA COTTA 490 €

A “Ar—C =
PALERMA "= 11,00 € p/\T_-_-_S _—_T R\Z Glace café, glace vanille, sauce chocolat, chantilly
Tomate, fromage, jambon blanc SALADE DE FRUITS 490 €
REINE & 1300 € . ~ CARAMEL LIEGEO!S 700€
TAGLIATELLES A LA BOLOGNAISE ™= 1350 € Glace caramel, glace vanille, sauce carame, chantilly MOUSSE AU CHOCOLAT 490 €

T . . . .
omate, fromage, jambon planc, champignons: olives, origan Tagliatelles raiches, sauce bolognaise

LOASIS 700 € CREME BROLEE 490 €
Sorbet cassis, sorbet pomme, sorbet framboise,

coulis de fraise, chantilly

REGALE = 1350 €

YA
Tomate, fromage, jambon planc, champignons. ceuf, olives, origan RISOTTO ST ’ACQUES ET CREVETTES ™ 2100€

ASSIETTE DE FROMAGES 700 €

4 FROMAGES & 1600 € :
de chez Phila Fromages !

Tomate, mozzarella, Cantal AOR Saint-Nectaire AOPR -
bleu d'Auvergne AOP, olives, origan BU RG _RS

CHEVRE & 1550 €
Tomate, fromage, jambon blanc, champignons,fromage de chevre

POIRE BELLE HELENE 750 €
Glace vanille, morceaux de poire, sauce chocolat, chantilly LES DESSERTS PATISSIERS SONT

FAITS MAISON'!

L’ORIGlNAL % 1550 €/ double 1990 €
Steak haché de beeuf, ceuf dur, bacon, sauce au bleu

BRETONNE 750 €
Glace vanille, glace caramel, morceaux de poire,
sauce caramel, chantilly

LE CHAUD COCO 700 € GANU ERZS

GLOBE & 1600 €
Tomate, fromage champignons, jambon sec, émincé de salade,
parmesan, vinaigre palsamique

VEGETARIEN = 1750 €
Spécia\ite’ végé, tomate, ketchup

MONTAGN ARDE _% 17.00 € L’AUVERGNAT —% 1750 € Glace coco, sauce chocolat, chantilly

Créme, fromage, pommes de terre, Reblochon, poitrine: oignons Steak haché de beeuf, poitrine, Cantal AOP, oignons,

} . sauce moutarde BANANA SPLIT 700 € SUCRE 300 €

Au choix base creme o4 tomate LE CHICKEN A 50 € Ranane, glace chocolat glace vanile, sorbet fraise, ’

. e : <auce chocolat, chantill

Supplément SALADE 400€ Filet de poulet pané aux graines de sésame, tomate, cheddar ’ NUTELLA 400€
sauce blanche (fromage planc, menthe, concombre et oignon rouge) PECHE MELBA 750 € CONFITURE 350 €

pache, glace vanille, sorbet fraise, coulis de fraise, chantilly

RAMBINO
< CARAMEL BEURRE SALE 400€
DLATS REGIONAUX ICEBERS | 800 ¢€
2~ Glace menthe, glace chocolat, Get 27, Chantilly
PIZZA TAILLE BAP{'\BlNO - ) 9,00 € Supplément CHANTILLY 150 €
(Reine / palerma / Régale | 4 Fromages | Chevre / ALIGOT SAUCISSE OUCH ARCUTERIE 1600 € COLONEL 8,00 €
Globe / Montagnarde) purée de pommes de terre, tomme fraiche de Laguiole Sorbet citron, vodka, chantilly
BURGER ENFANT FRITES _é& 900 € saucisse du Puy-de-Dome ou charcuterie du Cantal COLOMBlENNE 600 €
Steak haché de boeuf tomate, sauce ketchup TRUFFADE DU CANTAL & 16,00 € Glace café, gace vanille, liqueur de café chantilly
T MBON oy Pornmes de terre, tomme fraiche du Cantal,
ASSIETTE ’AT BON FRITES = charcuterie et salade HAWAI 800 €
ou NUGGE S FRITES 900 € e Glace vanille, glace rhum-raisin, glace coco, rhum blanc, chantilly
‘ o FONDUE DE SAINT-NECTA\RE AOP — 18,50 €
Servi avec un petit sroP et une boule de glace: Petit Saint-Nectaire AOP gratiné, pommes de terre, COUPE | BOULE 300 €

assortiment de charcuterie, champignons, salade, tomate COUPE 2 BOULES 400 €

COUPE 3 BOULES 480 €

TRUITE FARIO AU LARD & 17,00 €

Supplément CHANTILLY |50 €
Supplément couLlis 100 €

N
- Fait maison

List &
e des allergénes sur demande



